OSZTRIGASOMMELIER®

PLATEAU ROYALE

The authority in oyster and seafood experience
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Az Osztrigasommelier® olyan eseményformatumokat hoz [étre,
ahol a tengeri alapanyag nem kiszolgalas targya, hanem
vezetett éimény és fokuszpont.

Nem menuben gondolkodunk, nem adagokban, nem dnkiszol-
gdlé megolddasokban. A Plateau Royale egy koreografalt tengeri
élmény, amely az esemény ritmusdhoz, a vendégdsszetételhez
és a helyszin adottsagaihoz igazodik.




A PLATEAU ROYALE RENDSZER

A Plateau Royale nem bufé és nem degusztacidos menu. Egy
irGnyitott élményat, amely vizudlis erére, gondosan ésszedlli-
tott alapanyagvalasztasra és élé szervizre épul.

A rendszer harom élményszinten érhetd el. Mindhdrom
teljes értékd megoldds, a kuldnbség nem az alapanyagok
szGmaban, hanem az éimény intenzitdsdban és
exkluzivitdsaban rejlik.

Az élmény esszencidja

A CORE a Plateau Royale legle-
tisztultabb formaja. Stabil, elegans
alapélmény, amely széles vendégkor
szdmara is biztonsdgosan élvezhetd,
mikdzben megorzi a rendszer vizudlis

. €s szakmai erejét.

« Jellemzdék: populdris, mégis prémium tengeri alapanyag-valasztds,
kiegyensulyozott ardny a nyers és hokezelt elemek kodzott - irdnyitott,
gyors tempoju szerviz.

» Avendég az alabbi éiményeket kapja: elére kompondlt tengeri plate,
lazac graviax - polip carpaccio - tonhal vagy lazac tartare (esemény-
szinten kivalasztva) - eléfézott garnéla vagy langusztin, tengeri kisérok:
wakame, salicornia.

« Kulén élménypontként: osztriga, mint az Osztrigasommelier® védjegye,
szent jakab ceviche sajat félhéjaban, kézbe adva.

« Ajanlott eseményekhez: corporate rendezvények, nagyobb létszamu

események, vegyes Osszetétell vendégkor.



Az ikon életre kel

A SIGNATURE szinten a Plateau

Royale vizudlis igérete személyes
élménnyé valik. Itt kerll a rendszer
ikonikus eleme, a homar, a vendég

tanyérjara.

Tobbletélmény: a seafood tower ikonja fogyaszthaté formdaban jelenik
meg, hangsulyosabb prezentdcid és ritudlé - exkluzivabb, lassabb szerviz.
A vendég az aldbbiakat kapja: a CORE valogatds teljes tartalmat -

fél homar a tanyéron, mint signature elem.

Ajanlott eseményekhez: VIP vendégek fogaddsa, brand események,

exkluziv eskUvok és reprezentativ fogaddasok

A kivételes pillanat

Az ICONIC a Plateau Royale leg-
magasabb éiményszintje. Limitalt
vendégszadmra, kiemelt figyelem-
mel és fokozott személyességgel.

Kiemelt jellemzék: a SIGNATURE €imény teljes egésze - egy valaszthatd
prémium koronaelem.

Valaszthaté ikonikus bévitések: kaviar blinivel - tengeri san (uni)

(egyszerre kizarolag egy prémium elem vélaszthato, a fokusz és az elegancia megdrzése érdekében)

Ajanlott eseményekhez: dontéshozdi kor, szponzordlt vendégek, zart és

kiemelt eseményrészek



A Plateau Royale drazdsa hdrom, egymast kiegészité elemre éplil. A cél nem az, hogy a vendégenkén-
ti ar legyen a dontés akaddlya, hanem hogy az éimény egészében vdljon értelmezhetévé és vallalha-
tova. A Plateau Royale értéke nem egy tanyérban mérhetd, hanem az éimény egészében. Az aldbbi

drak irdnyadé, megrendelSbarat arszintek, amelyek segitik a tervezést és az eldzetes
koltségkeret meghatarozdsat.

PLATEAU ROYALE - ELMENYINSTALLACIO

(egyszeri eseménydij, a szolgdltatas vizudlis védjegye)

CORE SIGNATURE ICONIC
Alap installacio Koronazott installacio Teljes korona
Letisztult seafood tower meg- CORE installacid + homar vizu- SIGNATURE installacid + kaviar
jelenés, tengeri alapanyagok alis fokuszban, ikonikus és/vagy tengeri sun exkluziv
vizudlis kompozicioja, megjelenéssel. vizudlis megjelenitése.
felépités és bontds. IrGnyado ar: IrGnyado ar:
IrGnyadoé ar: 500 000 - 700 000 Ft / 700 000 - 900 000 Ft /
300 000 - 500 000 Ft / esemény esemény
esemény

Az installacios drak irdnyado arsavok. A végleges dsszeg a helyszin adottsagai, az
esemeény idétartama és a megvalositds komplexitdsa alapjan kerdl meghatarozasra.

PLATEAU ROYALE - SZERVIZ & SZEMELYZET

(egyszeri eseménydij)

Szakosodott, irdnyitott szerviz, amely biztositja az éimény folyamatossdagat és a
vendégut gordiilékenységét.
Tartalmazza:
- vendégfogadds és kommunikacio
- plate- és talaldszerviz
— osztrigabdr Uzemeltetés és osztrigabontds
- szakmai koordindcid a teljes esemény alatt
Irdnyadé ar: 350 000 - 450 000 Ft / esemény

PLATEAU ROYALE - ELMENYCSOMAGOK

(fogyasztas [ vendég, degusztacios logika)

CORE SIGNATURE ICONIC
Gondosan megkompondalt (leggyakrabban véalasztott) SIGNATURE élménycsomag +
tengeri valogatads, osztrigaval CORE élménycsomag + kaviar vagy tengeri sun.
és ceviche élményponttal. fél homar [ vendég. IrGnyado ar:
Irényadé ar: Irényadé ar: 32900 - 34 900 Ft / f6
18 900 - 19 900 Ft [ 18 26 900 - 28 900 Ft / f6

Megjegyzés: A fenti arak irdnyadd darkategoridk. A végleges ajdnlat a vendégszém, az
esemeény jellege, idétartama és helyszine alapjdan kerul pontositdsra. 5.



MEGRENDELOI LAP

Az aldbbi valasztasi pontok segitenek abban, hogy a Plateau Royale rendszert
pontosan az esemény igényeihez igazitsuk, a szerviz mindségének és ritmu-

sanak megtartdsa mellett.

Esemény adatai

Esemény tipusa:

Vendégszam: Idétartam:

Vélasztott élményszint: CORE | | SIGNATURE | | ICONIC | |

Eseményszintl valasztasok

Halas elem: Lazac graviax D Tonhal tartare D

Rakféle: Garnéla D Langusztin D

Prémium bévitések (opciondlis)

Fél homar (SIGNATURE szint) D Kaviar + blini D
Tengeri sun (uni) D

A valasztdsok nem vendégenként, hanem eseményszinten értenddk.

A szerviz koreografdlt, igy helyszini médositdsokra nincs lehetdség.

KAPCSOLATFELVETEL

OSZTRIGASOMMELIER®

peter.szabo@osztrigasommelier.hu
www.osztrigasommelier.hu

06 30 110 6100
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