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KONCEPCIO

A Clambake egy professziondlisan felépitett, Snalldan mukddod
homarkdzpontu Iatvanykonyhai szolgdltatds, amely rendezvé-
nyeken dedikalt gasztrondmiai dllomdasként jelenik meg.

A koncepcio alapja az él6 homar helyszini elokészitése és
kontrollalt kériilmények kézétt torténd elkészitése, amely
vizudlisan is meghatarozé eleme az eseménynek.

A szolgdltatds teljes mobil infrastruktaraval érkezik, igy kuls6 ca-
tering-technikai hattér nélkdl is képes mukddni. A f6zés, az eld-
készités és a talalds folyamata a rendezvény ritmusdhoz igazi-

tott, szervezett és atlathato.

A Clambake nem csupan ételkiadas, hanem egy strukturailt,
latvanyos és szakmailag kontrollalt gasztronémiai egység,
amely erdsiti az esemény presztizsét.

A szolgdltatds két élményszinten érhetd el:
CLASSIC és TASTING formdatumban.

A Surf & Turf a steakhouse hagyomany és a tengeri konyha
talalkozasa. A lavakdves grillen egyszerre készul a prémium
marhahus és a frissen f&zott homar, amely IGtvanyos és kdzért-
hetd formaban teszi teljessé a Clambake élményt.

A homar el6fézve érkezik a grilldllomdashoz, ahol a séf révid, in-
tenziv hével meleqiti at és karamellizalja a feltletét. A steak
ugyanazon a grillen készdl, frissen szeletelve kerul a vendég ta-
nyérjara. A két alapanyag egyutt adja a Surf & Turf karakterét: a
marhahus telt izét a homar édes, tengeri textlrdja egésziti ki.



RENDELHETO ELMENYSZINTEK

CLASSIC CLAMBAKE

A Classic Clambake a teljes homarélmeényt dallitja a kdézéppontba.
Az él6 kanadai homar helyszini elkészitése a szolgdaltatds meghatdrozo
eleme, amely egyszerre gasztrondmiai attrakcio és latvanyos ritudlé

a vendégek szamara.

Standard méret (fékusz)
400-500 g él6 homar [ fé
22.900 Ft / f6 nettd

Minimum rendelés: 30 fé

Méretupgrade (opciondlis)

- 650-800 g > 26.900 Ft [ f6 nettod
+ 900-1100 g » 29.900 Ft / 6 nettd
- 1100 g felett > egyedi ajanlat alapjdn

A tanyeér tartalma:

1 db él6 kanadai homar, fézve,
féloevagva

Barnitott vaj

Francia mini pardzsburgonya
Grillezett €deskdmeény steak
Lime-o0s, gydombéres, korian-
deres gordg joghurtos édesko-
mény salata

Prémium, formatartd talalds

A nagyobb méretek kiemelt, VIP jellegl eseményekhez ajanlottak.



CLAMBAKE TASTING

A Tasting formatum alléfogaddsok, corporate rendezvények és
welcome szitudciok esetére készult, ahol a homdar kostoldjelleg-
gel, kontrollalt adagméretben kerdl talalasra.

60-70 g nettd homarhis [ adag
6.490 Ft [ adag nettd

Minimum rendelés: 60 adag

C’ ’ } A kostolotanyeér tartalma:
« Grillezett kanadai homarfarok

szeletek

- Edes homar labhus

« Barnitott vaj

« Francia mini pardzsburgonya

« Friss, savas karakterd joghurtos
édeskdmény saldta

\* 4

A Tasting nem féfogdasként, hanem prémium gasztrondmiai
allomdasként értelmezendd, és idedlis welcome szitudicidkhoz,
alléfogaddsokhoz, illetve nagy létszdmu corporate rendez-
vényekhez..
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SURF & TURF GRILL

Homar és steak grilldllomas

A grilldllomds egyszerre gasztrondmiai élmény és latvanyos
attrakcié, amely természetes fokuszponttd valik a rendezvényen.

Fél homar [400-500 g él6 homarrél [ adag
130-150g netté rib eye steak [ adag
15 490 Ft [ adag nettd

Minimum rendelés: 30 fé

A tanyeér tartalma:

« Cirillezett rib-eye steak szeletek
130-150g

« Fél kanadai homar vagy grille-
zett homarfarok

« Barnitott vaj

« Francia mini pardzsburgonya

« Grillezett édeskdmény steak




RENDEZVENYTECHNIKAI DIJ

A rendezvénytechnikai dij tartalmazza a teljes mobil lat-
vanykonyhai infrastruktarat és a szakképzett személyzetet,
amely biztositja a szolgaltatas biztonsagos, zavartalan és
professzionadlis lebonyolitasat.

A csomag része:

lpari f6z6Ust és gdzzsdmoly él6 homdar fézéshez
Lavakoves grill a végsd adtmelegitéshez

lpari hdtési rendszer és jégagyas prezentdcio
Mobil eldkészitd és talald pult

Teljes bonto- és talaldeszkdz készlet
HACCP-kompatibilis mUkdédés

Egységes, professziondlis munkaruhdzat
Szakképzett séf és kiszolgald személyzet

A Clambake és Surf &Turf egység 6nalléan, kiils6 catering
infrastruktdra igénybevétele nélkil képes miikédni.

Rendezvénytechnikai dij — sGvosan (nett6)

Classic

30-50 f6 > 130.000 Ft
50-150 f6 > 150.000 Ft
150—-300 f6 > 200.000 Ft
300+ f6 > 250.000 Ft

Tasting

60-100 adag > 130.000 Ft
100-300 adag > 150.000 Ft
300-500 adag > 200.000 Ft
500+ adag > 250.000 Ft



KISZALLAS

A szolgdltatds orszdgosan elérheto.

Budapesten beldl a kiszallds a rendezvénytechnikai dij részét képezi.
Budapesten kivili helyszin esetén: 180 Ft [ km [ szallitéjarmii, a te-
lephelytdl szamitott oda-vissza tavolsag alapjan.




MEGRENDELOI LAP

CLAMBAKE — Homarkozponta mobil latvanykonyha

Az aldbbi valasztdsi pontok segitenek abban, hogy a Clambake szolgdlta-
tast az esemény jellegéhez és vendégszdmahoz igazitsuk.

A valasztds eseményszinten értendd.

ESEMENY ADATAI

Esemény neve:

Esemeény tipusa:
Corporate rendezvény

VIP fogadds

Gala [ reprezentativ esemény
Eskavo

O

Egyéb:

Helyszin:

D&atum:

Vendégszam:

Rendelkezésre allasi ido:

HELYSZINI FELTETELEK
Kérjuk jelezni az aldbbiakat:

Helyszin jellege Rendelkezésre all Vizvételi lehetdség:
[ ] Kultéri Elektromos csatlakozds: [ ] Igen
[ ] Beltéri [ ] Igen [] Nem

[ ] Vegyes [ ] Nem



[ ] classic Clambake Rendelt adagok szama:

Teljes homaréimeny.

+ 400-500 g kanadai homar
* barnitott vaj

* pardzsburgonya

« grillezett édeskdmény

[ ] cClambake Tasting Rendelt adagok szama:

Kostold formatum.

- grillezett homarfarok szeletek
« homar IabhUs

* pardzsburgonya

+ gorog joghurtos édeskdmeény saldta

[ ] surf&Turf Grill Rendelt adagok szama:

Steak és homar grillallomas.

- grillezett rib-eye steak szeletek

- fél kanadai homar vagy grillezett homarfarok
« barnitott vaj

* pardzsburgonya

- grillezett édeskdmény

P

Budapesten belul a kiszallds a rendezvénytechnikai dij részét képezi.

Budapesten kivul: 180 Ft / km / szallitojarmu



Telefon:

E-mail:

A Clambake 6nallé szolgaltatasként miikédik, azonban igény esetén az
Osztrigasommelier tovabbi tengeri gasztronomiai modulokkal is kiegé-
szitheti az eseményt. Az egyes modulok egymastol fliiggetleniil is miikod-
nek, azonban kombindlva komplex tengeri gasztronomiai éiményt hoz-
nak létre.

Kérjuk jeldlje, ha az aldbbi szolgdltatasok kdzdl valamelyik irdnt érdeklodik:

[]

FI6 osztrigabontds hdrom valaszthatd kostoldsorral
(Fine de Claire [ Terroir Selection / Grand Tasting)

[]

Elegdns beltéri tengeri valogatds harom éiményszinten
(Core [ signature /[ Iconic)

10.



Az egyes modulok egymdastdl fuggetlenul is mukddnek,
azonban kombindlva komplex tengeri gasztronomiai
élményt hoznak létre.

A megrendelés irdsos visszaigazoldssal valik véglegessé.

Datum Aldirdas

OSZTRIGASOMMELIER®

peter.szabo@osztrigasommelier.hu
www.osztrigasommelier.hu

06 30 110 6100
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